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DIA DA MACA ASSINALADO COM PROVA DE DEGUSTACAO POR INVISUAIS
Polo de investigacao de Viseu descobriu e estudou
274 variedades regionais de maca em 30 anos

Jodo Martins reconhece

que “Viseu sempre teve

boa maca”, mas, sendo

um apreciador de “maca
azeda e dura com um ligeiro
sabor a mentol” que ainda
ndo conseguiu identificar
pelo nome, estava longe

de imaginar que ha 274
variedades regionais de maca
em todo o pais. “Nao fazia a
minima ideia que havia assim
tanta variedade de maca

e gosto muito de macgas”,
acrescentou surpreendido
Fernando Pereira,
reconhecido na docéncia por
ser um professor e musico
‘fora da caixa’ e gostar de
levar para a sala de aula algo
mais do que os contetdos
propostos nos livros.

Tanto Fernando Pereira como Joao
Martins tém em comum a falta de vi-
sdo. Na passada segunda-feira, 21 de
outubro, juntaram-se a um painel de
provadores, constituido por pessoas
com deficiéncia visual, para avaliar as
caracteristicas de algumas das varie-
dades produzidas na Estagdo Agraria
de Viseu e ndo s6, como forma de as-
sinalar o Dia Internacional da Maga. Se
na regido a maca bravo de Esmolfe,
golden ou gala sdo muito conhecidas,
entre as 274 variedades pbéde confir-
mar-se na sala de provas uma diversi-
dade que vai da ‘maca das velhas, a
‘pero de coura’, ‘tromba de boi’, ‘casa
nova de Alcobaga’, ‘riscadinha de Mel-
gaco’, ‘gronho’ ou ‘martim Gil’.

Com o lema ‘A Prova de Sentidos’,
a iniciativa realizada em parceria com
a delegacdo de Viseu da Associacao
dos Cegos e Ambliopes de Portugal
(ACAPO), a Escola de Céaes-guia para
Cegos de Mortagua e a Escola Profis-
sional Mariana Seixas, levou os prova-
dores invisuais a classificarem o cheiro,
o gosto, a textura, a dogura, a acidez
e um conjunto de produtos em que a
maga é rainha.

A organizagdo pretendeu valorizar
e promover um produto regional com
grande potencial econémico e com be-
neficios para a satde, mas serviu igual-
mente para divulgar o que se andou a
fazer no polo de investigacao de Viseu
ao longo de 30 anos, nomeadamente
nos 18 hectares da Quinta Agréria ro-
deada de pomares. “A ideia foi come-
morarmos o Dia Internacional da Maca

precisamente num espago onde se es-
tuda e onde se procura perceber que
variedades existem na regido Centro,
onde se faz uma boa caraterizagéo,
com o objetivo de investigar e de fazer
alguns trabalhos para tentar melhorar
geneticamente a maca”, referiu Alexan-
dra Rodrigues da Comissédo de Coor-
denagdo e Desenvolvimento Regional
do Centro, I.P. (CCDR Centro).

Desde 1994 que uma equipa de in-
vestigadores realiza, a partir da Esta-
¢ao Agraria de Viseu - integra a rede de
inovagao da regi@o Centro - um traba-
Iho de prospecéao, recolha e caracteri-
zagao, que tem permitido o desenvol-
vimento de estratégias de conservacao
de 274 variedades regionais de maca

descobertas e 150 clones de bravo de
Esmolfe DOP. Segundo os especialis-
tas, essas variedades “constituem uma
colegéo Unica em Portugal e um vasto
patrimoénio de elevado interesse agro-
némico e de beneficios para a satde”.

Alexandra Rodrigues acrescen-
ta que o objetivo do estudo é tornar a
magéa “mais resistente a pragas, a in-
tempéries, que se adapte as novas
tendéncias de consumo e também em
termos de paladar”.

Segundo a responsavel da CCDR
Centro, o estudo contribui igualmente
para a valorizagdo do territério. “A re-
gido Centro tem aqui um recurso en-
dégeno muito interessante que nem
sempre é bem comunicado e este dia
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PROVA DE DEGUSTAGAO DECORREU NA ESTAGAO AGRARIA DE VISEU
ONDE FUNCIONA UM POLO DE INVESTIGACAO DA MAGCA

Emilia Amaral

procura-se também dar a conhecer
esta vantagem que a regido Centro
tem relativamente a outras, que é ndo
s6 ter o produto, como ter também uma
equipa que se dedica a tentar melhorar
esse produto regional”, realgou.

Quanto a prova organizada na Es-
tacdo Agraria de Viseu, Alexandra Ro-
drigues entende que desperta o con-
sumidor para outra forma de apreciar
o produto no momento da compra: “A
ideia € mostrar que a fruta ndo vale so
pelo que vemos quando olhamos para
ela, ha um conjunto de caracteristicas
que séo potenciadas e esta prova [fei-
ta com pessoas invisuais] vem mostrar
isso mesmo, ou seja, que o aroma, o
paladar, a acidez... podem represen-
tar um conjunto de fatores a valorizar
quando se adquire uma fruta como a
maga”.

O CRESCIMENTO DO POLO
DE INOVACAO DE VISEU

Desde o inicio do ano que as Dire-
coes Regionais de Agricultura e Pes-
cas (DRAP) passaram a estar integra-
das nas Comissdes de Coordenacdo
e Desenvolvimento Regional (CCDR).
Com a nova medida tomada ainda no
Governo socialista de Antonio Costa,
a Estagdo Agraria de Viseu vai passar
a receber a Divisdo Sub Regional da
CCDR Centro, encontrando-se parte
do edificio em obras para esse efeito.

De acordo com Alexandra Rodri-
gues, Viseu ira continuar a ser um im-
portante polo de inovacéo, na “certeza
de que, na regido Centro, a maga é um
produto regional com um potencial mui-
to grande”, mas esse polo de inovagao
devera crescer, dedicando-se “ndo s6 a
maca, mas a ideia é que no futuro pos-
sa trabalhar também com outros frutos
e frutos secos”.

Arminda Lopes, a trabalhar desde o
inicio no processo de investigagdo das
variedades de magéd em Portugal de-
senvolvido a partir da Estagédo Agraria
de Viseu, revelou que o desafio propos-
to foi “recuperar variedades de macas
antigas” e o seu entusiasmo pelo proje-
to comecou quando observou que “no
Natal havia [na regido de Viseu] ma-
¢as penduradas na arvore”, chegando
a conclusdo que podia haver “magés
de Natal” e a investigagéo tinha de ser
feita. A partir dai, em 1994, iniciou-se
“um trabalho de prospecao”, “minucio-
S0, para caraterizar cada pormenor de
cada maga” que chegou a 2024 com
274 variedades diferentes.
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